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Vinedo

Valle Central

Los viniedos se sitian en una ladera con exposicién poniente en la Cordillera
de la Costa. Clima mediterrdneo templado con influencia del Océano Pacifico.

Cosecha
Fines de febrero y comienzos de marzo.
12 a 14 toneladas por hectdrea.

Vinificacién

Decantacién natural en frio durante 24 horas.
Inoculacién con levaduras seleccionadas.
Fermentacion a temperatura controlada de 16°C.
No se realiza fermentacién malol4ctica.

Envejecimiento
En estanques de acero inoxidable hasta el momento del embotellado.

Clarificacién
Bentonita, estabilizacién en frio.
Filtrado estéril antes del embotellado.

Notas de Cata

Vino perfumado con deliciosos aromas citricos, minerales y de fruta tropical.
Cardcter muy frutal, con fresca acidez y textura cremosa que llega a un prolon-

gado final.
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Maridaje

Excelente acompanamiento para lenguado, centolla, merluza negra, salmén
crudo, camarones sazonados, queso Brie o0 Camembert.

Temperatura de servicio recomendada
Servir entre 8 y 10°C.

~Osda

 Ageslines

SAUVIGNON BLANC
VALLE CENTRAL

OSADIA
SAUVIGNON BLANC
VALLE CENTRAL

Analisis

Alcohol - 12,4%
Acidez . 4,47 ¢fl
pH L 2ode
AzGcMyesidual R 3,33 g/l



